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restaurant

Gigot d'agneau cuit a feu doux aux boutons de rose
ou
Sébaste poélé sur la peau, accompagné d'une vinaigrette fraiche aux pétales de rose
ou

Compote d'aubergines et de feta aux pétales de rose frais

accompagné de

Ragodt de légumes a l'orientale, beurre au vadouvan, pois chiches, lentilles, oignon
rouge, carottes, grenade, amandes effilées grillées et menthe fraiche

Pasteque et fraises marinées a l'eau de rose, meringue italienne et sorbet a la
framboise

Savourez des saveurs authentiques, dans le respect des saisons et de la nature



